
FRECCIA NERA BRUT 25 DOCG

Descrizione Complessiva
Sembrava facile produrre un Franciacorta che corrispondesse a determinate caratteristiche di 
freschezza, di immediata piacevolezza e facile bevibilità.
Ma, il percorso tecnico ha richiesto tempo ed impegno: le prove di microvinificazione eseguite negli anni 
passati con vini non apprezzabili se non dopo 25 mesi dalla presa di spuma, hanno portato a questo 
risultato.
Raccolta leggermente anticipata delle sole uve di Chardonnay, utilizzo di una ben precisa frazione di 
mosto ricavata da un’unica e non interrotta pressatura delle uve. Il vino ottenuto, presentò subito 
caratteristiche diverse dai vini destinati a produrre i tradizionali millesimati dell’Azienda Fratelli 
Berlucchi: colore brillante e scarico insieme, delicata , fresca struttura.
Qualità che rimangono invariate sia dopo la presa di spuma che alla fine del cammino che conduce a 
questa nuova bottiglia. 
Il suo profumo è gradevole, semplice per sua naturale quanto ricercata freschezza, le caratteristiche  al 
palato non complesse, primeggiando la fragranza e la sapidità, scorrevole al gusto.

Abbinamenti Gastronomici
Si abbina con pizze, focacce, torte 
salate; antipasti.

Profumo
gradevole, semplice per sua naturale 
quanto ricercata freschezza

Sapore
fragranza e la sapidità, 
scorrevole al gusto.

Vitigni
100%  uve di Chardonnay

Contenuto Alcolico 12,50% in vol.

Temp.  Servizio °C 8 - 10

Colore
brillante e scarico insieme

Berlucchi Fratelli

 

Brut Millesimato Docg

BERLUCCHI FRATELLI

Freccianera

CONTADI CASTALDI FRANCIACORTA BRUT DOCG ( MAGNUM 1,5L )

Descrizione Complessiva
Da Uve Chardonnay (100%) . Di colore giallo paglierino con riflessi verdognoli e con perlage fine, fitto e 
molto persistente, gli oltre 30 mesi di sosta sui lieviti conferiscono finezza, complessità ed intensità 
aromatica rilevanti, con fresche note floreali (ginestra, tiglio) e fruttate, che sul finale virano verso 
sentori più dolci (anice, torroncino, miele). Ben equilibrato, soprattutto nella vena acida, al palato è 
pieno, sapido e polposo, all’insegna di morbidi toni di agrumi canditi che chiudono lunghi su sfumature 
leggermente speziate, di liquerizia e cannella.

Abbinamenti Gastronomici
Ottimo come aperitivo, primi a base di 
pesce, crostacei, ostriche, formaggi.

Profumo
complessità ed intensità aromatica 
rilevanti, con fresche note floreali 
(ginestra, tiglio) e fruttate, che sul finale 
virano verso sentori più dolci (anice, 
torroncino, miele).

Sapore
Ben equilibrato, soprattutto nella 
vena acida, al palato è pieno, 
sapido e polposo, all’insegna di 
morbidi toni di agrumi canditi 
che chiudono lunghi su 
sfumature leggermente 
speziate, di liquerizia e cannella

Vitigni
Uve Chardonnay (100%)

Contenuto Alcolico 12,50% in vol.

Temp.  Servizio °C 8 - 10

Colore
olore giallo paglierino con riflessi 
verdognoli

Contadi Castaldi

 

LA MONTINA FRANCIACORTA BRUT DOCG

Descrizione Complessiva
Oggi le secolari pietre e decorazioni sono tornate a rinnovato splendore grazie alla ristrutturazione 
attuata dalla fam. Bozza intorno alla fine degli anni ‘80. Le prime notizie della Tenuta Montina risalgono 
al 1620, quando proprietaria era una famiglia della Valsabbia, facente capo a Benedetto Montini, avo 
del Papa Paolo VI, da cui prende il nome non solo l'azienda, ma anche la collina retrostante.
Costruita a ridosso di un anfiteatro morenico dove la strada carrozzabile termina nel bosco lungo la 
Valle Mugnina, estremo lembo del Comune di Monticelli Brusati, qui la Franciacorta si esprime al 
meglio, nei suoi dolci panorami, nella sua pace carica di storia e romanticismo.
Rispettando la vocazione enologica della zona è stata creata una armoniosa struttura per la produzione 
di prestigiosi Franciacorta DOCG e Terre di Franciacorta (curtefranca) DOC sia rossi che bianchi. 
La cantina scavata interamente nella collina si sviluppa per circa 4200 mq., questo a garanzia di un 
rispetto ambientale, in quanto fin sopra le gallerie sono stati reimpiantati i vigneti e per ottenere in modo 
naturale la più bassa escursione termica possibile tant'è che la temperatura è per tutto l'arco dell'anno 
costante intorno ai 10°-12° centigradi, ottimale per la maturazione del franciacorta.
Il Francicorta Brut La montina dal colore giallo paglierino con riflessi verdognoli è particolarmente 
indicato con pesce, carni bianche, formaggi, primi piatti, ricco di sentori floreali. Sapore delicato ma di 
corpo robusto, con spuma generosa.

Abbinamenti Gastronomici
Pesce, carni bianche, formaggi, primi 
piatti.

Profumo
Ricco di sentori floreali

Sapore
Delicato ma di corpo robusto, 
con spuma generosa

Vitigni
Chardonnay, Pinot Bianco

Contenuto Alcolico 12,50% in vol.

Temp.  Servizio °C 6 - 8

Colore
Giallo paglierino con riflessi 
verdognoli

La Montina

 

CASTELDAMA FRANCIACORTA SATÉN DOCG

Descrizione Complessiva
E’ così chiamato, dal 1990 e solo in Franciacorta, per ricordare la morbidezza della seta e il colore 
"satinato". Vino, spumante di grande livello, un perlage elegante e profumi gradevoli di fiori bianchi, 
agrumi, miele e vaniglia. Accattivante la morbidezza, piacevole la sensazione gustativa e la persistenza 
aromatica, arricchita da ricordi di mandorla e nocciola tostata.

Abbinamenti Gastronomici
si consiglia come aperitivo, adatto da 
tutto pasto, soprattutto con antipasti a 
base di crostacei e molluschi, risotti ai 
frutti di mare, scampi, pesci bolliti e alla 
griglia.

Profumo
profumi gradevoli di fiori bianchi, 
agrumi, miele e vaniglia

Sapore
Piacevole la sensazione 
gustativa come pure la 
persistenza aromatica, arricchita 
da ricordi di mandorla e nocciola 
tostata.

Vitigni
assemblaggio di varie uve 
Chardonnay

Contenuto Alcolico 12,50% in vol.

Temp.  Servizio °C 8 - 10

Colore

Casteldama

 

Satinato

CONTADI CASTALDI SATEN BRUT DOCG

Descrizione Complessiva
Il Franciacorta Satèn è il fuoriclasse di Contaldi Castaldi: un sapiente blend di Chardonnay e Pinot 
bianco. La morbidezza, evocata dal suo nome, registrato ad uso esclusivo dei produttori della zona, è 
ottenuta riducendo la pressione che si sviluppa durante la fermentazione in bottiglia (4,5 atm anziché 6 
atm) in modo da esaltare la morbidezza del prodotto. Il Franciacorta Satèn Contaldi Castaldi ha un 
brillante colore giallo paglierino con leggeri riflessi dorati, perlage cremoso, fitto e molto persistente. 
Fresco negli aromi, all'olfatto si apre intenso con spiccate noti di frutta matura, spezie piccanti, fiori gialli 
ed un leggero accenno di lieviti. Nel gusto una piacevole sapidità e freschezza si armonizzano. In 
chiusura, la lunga persistenza lascia una piacevolissima sfumatura di mandorla amara. Moderno, ricco 
di personalità, risultato di ricerche accurate e soluzioni mirate in vigna e in cantina, il Franciacorta Satèn 
Contaldi Castaldi proviene dalla selezione delle migliori uve di ciascuna annata.

Abbinamenti Gastronomici

Profumo
intenso con spiccate noti di frutta 
matura, spezie piccanti, fiori gialli ed un 
leggero accenno di lieviti.

Sapore
piacevole sapidità e freschezza 
si armonizzano. In chiusura, la 
lunga persistenza lascia una 
piacevolissima sfumatura di 
mandorla amara.

Vitigni
Chardonnay 100%

Contenuto Alcolico 12,50% in vol.

Temp.  Servizio °C 6 - 9

Colore
colore giallo paglierino con 
leggeri riflessi dorati.

Contadi Castaldi

 

MOET & CHANDON RISERVA IMPERIALE

Descrizione Complessiva
Dopo oltre 60 anni, nasce un nuovo Champagne, un Brut raffinatissimo firmato Réserve Impériale.
Frutto dell'impegno e dell'esperienza enologica di Moet & Chandon, Réserve Impériale è caratterizzato 
da un'armonia, una rotondità ed un equilibrio tipico del rinomato stile e della tradizione della maison.
L'assemblaggio con prevalenza di Pinot Noir dona a Réserve Impériale un carattere morbido e vivace, 
un gusto ricco ma delicato, un insieme di armonia ed incisività che ne fanno uno Champagne 
particolarmente adatto come aperitivo o come accompagnamento all'intero pasto.
Il perlage finissimo, le intense sfumature all'olfatto ed al gusto rendono Réserve Impériale 
particolarmente adatto ai palati più raffinati ed esigenti. 
Moet & Chandon Réserve Impériale è disponibile solo presso le enoteche, i ristoranti e i bar piu' 
prestigiosi.
Ha un colore oro medio con riflessi ambrati.
All'olfatto si può avvertire un bouquet espressivo, raffinato,sostenuto. Si possono avvertire sentori di 
frutta secca , nocciola tostata  e pane di zenzero.
Al gusto si avverte un sapore denso e delicato con un finale vivace. Si avvertono sfumature intense di 
fichi maturi e di noce moscata .
Uno Champagne fine, intenso, morbido, saporito.
Completo, armonioso, definito, ampio; più carico, rotondo e frofondo del classico Brut Impérial.

Abbinamenti Gastronomici
Con l'astice, la carne arrostita o 
brasata, le cipolle al caramello, funghi.

Profumo
bouquet espressivo, raffinato,sostenuto. 
Si possono avvertire sentori di frutta 
secca , nocciola tostata  e pane di 
zenzero.

Sapore
 sapore denso e delicato con un 
finale vivace. Si avvertono 
sfumature intense di fichi maturi 
e di noce moscata .

Vitigni
Prevalenza di Pinot noir con 
Chardonnay e pinot meunier per 
ottenere la perfetta armonia della 
cuvée.

Contenuto Alcolico 12,00% in vol.

Temp.  Servizio °C 6 - 8

Colore
 oro medio con riflessi ambrati.

Moet & Chandon

 

CHAMPAGNE BOLLAND BLANC DE NOIRS

Descrizione Complessiva
Prodotto integralmente da uve Pinot Noir, da vigneti di circa 35 anni di età, situati ad un’altitudine di 178 
mt slm, nella piccola Neuville sur Seine. 

Lo Champagne Jacques Bolland, si presenta con un colore giallo che vira verso l’oro, con una schiuma 
cremosa e delle bollicine fini e persistenti.
Al naso spiccano sentori di frutta secca , pane tostato e note citrine che ne accentuano la mineralità al 
palato, con una nota acidula che lo rende vivo e, molto piacevole. 
Ottimo per accompagnare sia serate in amicizia per un’apericena, che da accompagnamento a piatti di 
pesce. Ha un gusto cosmopolita che lo rende ideale per una ristorazione più easy che abbraccia una 
cucina che va dal raffinato al rustico. 

Abbinamenti Gastronomici
Ottimo per accompagnare sia serate in 
amicizia per un’apericena, che da 
accompagnamento a piatti di pesce.

Profumo
Sentori di frutta secca , pane tostato e 
note citrine

Sapore
Al palato accentuata mineralità, 
con una nota acidula che lo 
rende vivo e, molto piacevole.

Vitigni Contenuto Alcolico 12,00% in vol.

Temp.  Servizio °C 6 - 8

Colore

Jaques Bolland

 Pinot nero

Giallo - oro

Brolettino
Lugana Doc

È il vino del nostro grande vitigno autoctono: la Turbiana.

Uva raccolta a maturazione completa verso la metà del mese di 

ottobre e terreno di gran talento ci donano un prodotto di strut -

tura dotato di grande capacità di invecchiamento. All’assaggio 

si manifesta pienamente in tutta la sua complessità. Al naso evi -

denzia sentori di frutta matura, pesche, mele gialle, rose carno -

se con note fresche e balsamiche. Il palato viene avvolto da un 

attacco deciso mantenendo tutta la sua freschezza ed eleganza.

La struttura piena è accompagnata da un’acidità tesa e dalla 

caratteristica sapidità che puliscono completamente il palato la -

sciandolo invaso di profumi delicati. Ideale per le zuppe inver -

nali, legumi e paste con sughi bianchi, carni bianche e pollame, 

formaggi di media stagionatura, pesce in cotture lunghe e ricche 

e crostacei.

Dati tecnici
Vitigni utilizzati:  Turbiana 100%

Composizione del terreno: calcareo - argilloso

Sistema di allevamento: Guyot semplice e doppio

inizio acciaio, completamento in 

barrique

Fermentazione malolattica:  svolta in barrique

in barrique per 10 mesi, 
seguito da 3 mesi in bottiglia

Grado alcolico:  13,5%

Acidità totale: 6,60 g/L

Acidità volatile:  0,30 g/L

pH:  3,25
Estratto secco: 22,5 g/L

CORMONS COLLIO SAUVIGNON DOC

Descrizione Complessiva
Questo vino bianco è prodotto al 100 per cento da uve Sauvignon Doc Collio, vendemmiate 
rigorosamente a mano e coltivate a un'altitudine di 70-80 metri sul livello del mare. La produzione media 
decennale è di 88 quintali per ettaro, con un'intensità di impianto di 3450 viti. Il sistema di allevamento è 
il Guyot e quello tradizionale friulano, ovvero la Cappuccina doppia e semplice.
Il grappolo è medio-piccolo, cilindrico, con due piccoli ali, compatto. Gli acini sono medi e rotondi, con 
buccia verde dorata e punteggiata; la polpa è consistente, carnosa, succosa, dal sapore aromatico e 
dolce. La foglia è trilobata con la pagina superiore di color verde carico.
L'uva Sauvignon a Doc Collio viene vinificata dalla Cantina Produttori Cormòns con la tecnica della 
fermentazione in bianco a temperatura controllata, con procedimenti brevettati che consentono, con la 
macerazione a freddo, di estrarre intatte le sostanze antiossidanti contenute nelle bucce degli acini e di 
esaltare al massimo grado profumi e abboccato. Il vino viene quindi affinato in grandi botti di legno di 
quercia di tre essenze diverse.
E' originario della Francia e il suo nome significa "pianta selvatica". In Italia fu introdotto nella seconda 
metà dell'Ottocento e in Friuli, dove al'inizio è stato coltivato soprattutto in collina ha trovato il suo 
habitat ideale, anche se da qualche anno dà ottimi risultati anche in pianura.Queste terre gli hanno dato 
nuovo nerbo e grande possibilità.
Vino dal grandissimo fascino, limpido e brillante, sfuma dal giallo pagliarino a giallo dorato. Il bouquet è 
complesso con profumi intensi, delicati e persistenti, variabili a seconda delle zone: vanno dalla noce 
moscata alla salvia, dalla mandorla amara all'acacia.
Crostacei, aragosta, astrice: il pesce in genere è il compagno ideale del Soavignon. Ma è ottimo anche 
con tartine al formaggio, vole au vent, risotto ai funghi, uova fritte, bolliti con salse. Va servito a 11-12 
gradi nella bella stagione e a 13° in autunno-inverno, in un bicchiere dal gambo medio, con la coppa a 
forma di tulipano appena schiuso.

Abbinamenti Gastronomici
Crostacei, aragosta, astrice: il pesce in 
genere è il compagno ideale del 
Sauvignon. Ma è ottimo anche con 
tartine al formaggio, vole au vent, risotto 
ai funghi, uova fritte, bolliti con salse.

Profumo
Bouquet composto e speziato con note 
di acacia e salvia

Sapore
Corposo, pieno, sapido

Vitigni
100% Sauvignon

Contenuto Alcolico 12,50% in vol.

Temp.  Servizio °C 11 - 13

Colore
Giallo Paglierino

Cormons

 

MALAVASI CAMILLA LUGANA DOC

Descrizione Complessiva
Le uve provengono esclusivamente dal vigneto Camilla a pochi metri dalla Torre Storica di San Martino 
della Battaglia. 
Dal colore paglierino intenso con riflessi verdognoli; al naso piacevole Bouquet fruttato agli agrumi con 
gradevole nota floreale. In bocca, ottima fruttuosità e acidità molto equilibrata

Abbinamenti Gastronomici
Tutti i piatti a base di pesce, minestre, 
primi piatti di pasta e riso,
carni bianche

Profumo
Piacevole bouquet al melone e 
mandarino con accenni di menta e 
qualche nota floreale

Sapore
Si sente una certa astringenza 
ma quasi inesistente e con 
ottima fruttuosità

Vitigni
Trebbiano di Lugana 100%

Contenuto Alcolico 13,00% in vol.

Temp.  Servizio °C 10 - 12

Colore
paglierino con riflessi verdognoli

Malavasi

 

WEINDORF GEWURZTRAMINER DOC

giallo paglierino

Descrizione Complessiva
Ha un colore giallo paglierino e un aroma fine e intenso, supportato da un corpo forte ma armonioso al 
tempo stesso

Abbinamenti Gastronomici

Profumo

Sapore
fine e intenso

Vitigni
Gewurztraminer

Contenuto Alcolico  in vol. 14

 in vol. 14Temp.  Servizio °C

Colore

Weindorf

 

petali di rosa, garofani, luci 
e frutti tropicali

aperitivo, crostacei e molluschi

10 - 12

CASA ANTICA MORELLINO DI SCANSANO DOCG

Descrizione Complessiva
Il Morellino di Scansano uve di  Morellino, di provenienza dell' area Maremmana.
Vino di un colore rosso rubino che tende al granato con l’invecchiamento, un profumo vinoso ed un 
sapore asciutto e leggermente tannico. 
Si consiglia con tutti i piatti della tipica cucina toscana, con cinghiale e altra selvaggina.

Abbinamenti Gastronomici
Si abbina ottimamente con tutti i piatti 
della tipica cucina toscana, con 
cinghiale e altra selvaggina.

Profumo
profumo vinoso.

Sapore
sapore asciutto e leggermente 
tannico.

Vitigni
Morellino.

Contenuto Alcolico 14,00% in vol.

Temp.  Servizio °C 16 - 18

Colore
rubino che tende al granato con 
l’invecchiamento.

Casa Antica

 

MARRONE LANGHE NEBBIOLO DOC

Descrizione Complessiva
Anche se le uve provengono da vigneti relativamente giovani, è vino con una buona struttura, fresco e 
piacevole, dal bouquet intenso e complesso, costantemente in evoluzione.
Il colore è rosso rubino brillante, che tende al granato con riflessi aranciati con il passare degli anni. Il 
profumo è elegante, delicato, di rosa e di viola. Al gusto è secco, vellutato, di buon corpo, di media 
tannicità, di frutta a bacca rossa, in particolare il lampone; col tempo assume sentori di spezie e di 
tabacco.

Abbinamenti Gastronomici

Profumo
elegante e delicato, di rosa e viola

Sapore
secco, vellutato di buon corpo

Vitigni
100% nebbiolo

Contenuto Alcolico 14,00% in vol.

Temp.  Servizio °C 18 - 20

Colore
rosso rubino brillante

Marrone

 

formaggi saporiti, carni rosse
e cacciagione

PATRÌ ETNA ROSSO DOC

Descrizione Complessiva
Vino figlio di un territorio mitico e ricco di storia. I vigneti intrisi di cenere ed i terreni vulcanici forgiati dal 
fuoco del Gigante ci donano grandi uve dal carattere originale che rendono questo territorio unico nel 
mondo. La bassa resa delle vigne e le antiche varietà di Nerello ci permettono di ottenere un vino di 
grande carattere e eleganza.
Il vino si presenta nel bicchiere con un colore rosso rubino scarico, tipico delle varietà con cui è 
prodotto. Il bouquet è particolarmente ricco ed elegante con note di frutta rossa che ricordano le 
fragoline di bosco ed i lamponi, contornate da sentori floreali di viola che vengono arricchite da sottili e 
piacevoli profumi speziati e tostati che ricordano il mallo di noce, la cannella, la noce moscata, le
foglie di tabacco e le fave di cacao. Il quadro olfattivo particolarmente ampione variegato conferisce 
grandissima opulenza all’assaggio che ci rivela un vino caldo e strutturato, molto elegante, con tannini 
maturi ed una tipica mineralità. Il finale rivela un grande equilibrio ed una persistenza che lentamente 
sindissolve lasciando un piacevolissimo ritorno aromatico che ci riporta alle note percepite al naso.

Abbinamenti Gastronomici
Da degustare in abbinamento ad 
importanti piatti a base di carne

Profumo
note di frutta rossa, sentori floreali e 
speziati.

Sapore
Caldo e strutturato, 
particolarmente elegante con 
tannini maturi e una tipica 
mineralità

Vitigni
80% Nerello Mascalese - 20% 
Nerello Cappuccio (Mantellato)

Contenuto Alcolico 13,50% in vol.

Temp.  Servizio °C 17 - 18

Colore
rosso rubino scarico

Patrì

 

PIETRA DI PRUN AQUILUS VALPOLICELLA RIPASSO DOC 

Descrizione Complessiva
Vino ottenuto con il metodo del Ripasso, questa lavorazione consiste nel far rifermentare il Valpolicella 
Classico sulle vinacce dell’Amarone e del Recioto per acquisire ulteriori profumi, colore e corpo. Dal 
colore rosso rubino carico, è un vino armonioso, sapido, profumo intenso e gradevole.

Abbinamenti Gastronomici
Con secondi piatti, prediligendo in 
particolare gli arrosti, l’agnello al forno e 
i formaggi di media stagionatura.

Profumo
intenso e gradevole

Sapore
armonioso, sapido

Vitigni
Corvina, Corvinon, Rondinella, 
Molinara, Oseleta

Contenuto Alcolico 14,00% in vol.

Temp.  Servizio °C 18 - 20

Colore
rosso rubino carico

Pietra di Prun

 

SAMMARCO PRIMITIVO MANDURIA DOP

Descrizione Complessiva
Vino dal colore rosso rubino, arricchito da riflessi violacei.
All'olfatto si presenta con un profumo opulento, che rimanda alle ciliegie mature e alla prugna, con 
gradevoli note di cacao e vaniglia. Al palato presenta una struttura notevole, morbidezza data dalla 
presenza di tannini dolci.Si abbina perfettamente a primi piatti robusti, carni d’agnello, cacciagione con 
salse elaborate, formaggi a pasta dura

Abbinamenti Gastronomici
Primi piatti robusti, carni d’agnello, 
cacciagione con salse elaborate, 
formaggi a pasta dura

Profumo
Profumo opulento, che rimanda alle 
ciliegie mature e alla prugna, con 
gradevoli note di cacao e vaniglia.

Sapore
Vino di struttura notevole, 
morbidezza data dalla presenza 
di tannini dolci.

Vitigni
Primitivo

Contenuto Alcolico 14,00% in vol.

Temp.  Servizio °C 16 - 18

Colore
Rosso rubino, arricchito da 
riflessi violacei

Sammarco

 


